Contactenos 918 367 0197

iVenga y pruebe su producto con nosotros!
Unitherm fabrica sistemas higiénicos desde 1986.

Maos especializamas en fabricar sistemas higlénicos que desarrollan calidad y fiabilidad
que nuestros clientes y sus consumidores demandan.

Centro de Pruebas

5i |a calidad final del equipo higiénico es verdaderamente importante para usted entonces
venga y vea lo gue tenemos para ofrecerle. Nosotros le mostraremos los nuevas métodos
tecnologicospara una planta altamente higienica. Unitherm maneja una cocina de 2,320 m?
disefada exclusivamente para pruebas de coccidn, enfriado v congelado,

Area de Produccion

Muestra area de produccitn cuenta con |o Gltimo en innovacidn de maguinaria en una
F ' 3
planta de 7,000 m*, Nuestra area derueba esta disponible con mbguinas de produccidn.

Departamento de Servicio

Muestros técnicos pueden asistirle en cualguier lugar del mundo en menos de 24 horas.
Diagndsticos en [inea a través del sistema ethernet v cdmaras conectadas a las maguinas
nos permiten acceso inmediato para equipos con fallas.

A TES TR ITCHEN

Unitherm Food Systems, Inc.
502 Industrial Road, Bristow, Ok 74010
Tel: (918) 367-0197 Fax: (918) 367-5440

Email: unitherm@unithermfoodsystems.com

Visite nuesira pdgina werw.unithermioodsystems.com

NICOS

Sistemas H

Cantactenos 918 367 0197

A enfoque en disehos higienicos desde akantanliades v bardes
hasta |nva-batas y bandas transportadosas no debe tomarse a o
Fgera. Su edificle representa su campadia y s un producto para

k vida de b planta de produccidn,”

Mark Howard, Chef Ejeciutivo de Uinitherm.
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Sistemas Higiénicos

Nosotros ofrecemos la mejor calidad en nuestros
productos, importantes recomendaciones, y
productos estandares 0 personalizados.

Lava=-Botas

MNuestros lava-botas estan disenados para
arnbientes que exigen limpieza y tienen un
énfasis en higiene y eficiencia. Las unidades
proporcionadas estan listas para conectarse a
tuberias existentes o nuevas.

+ Lava=Botas totalmente automatizados

+ Lava-Botas automatizadas “de paso”
* Lava-Botas manual

Libre de Mantenimienta
[¥in bambar o molone)

Manos-Libres
{Totalmente
automatizadal
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Lavatorios

Estos sistemas utilizan sensores Infrarcjos o botdnes
de rodilla para manoslibres, la HACCP aprobd
operaciones y estan disponibles de 1 a 20 unidades
por estackin

¢ Una o maktiples estaciones

« Valula de rodilla para manosibres

» Sensores para manos-libres
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Manos-libres
jAprobade por la HACCPY

Acabado reffectante 3040 3161
(Gama 14- Acero Inoxidable)
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Bordes

Todos los bordes estan totalmente soldados

con acera inoxidable libre de grietas garantizado,
eliminando pequenos lugares donde bacterias
pueden crecer, |

* Unico o formatos de dos ladas

+ Ahura desde 304mm hasta 914.4mm |
* Rellenos de concreto

* Elimina problemas de higene

e

Lo mds higiénice y fdcil de limpiar!
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Transportadores

Disefios automatizados, fabricados e instalados
para soluconar problemas de manejo de producto.
Fabricados con acero inoxidable y polimeros
especiales para comida con un disefo higiénico.

+ Control légico programable
« Yuehas compactas en "y elevacion del producto

« Secciones plegables para acceso de personal
+ Carrusel para un translado continuo
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Alcantarillados

Todos los alcantarillados estan totalmente
soldados con acero inoxidable y un reforzamiento
incorporado para prevenir dafos causados por
trifico pesada. Unidad estandard con pieras
quita-facil para limpiar filtros

» Construidos con acero inoxidable 3050 o 3161

« Todas |as soldaduras continuas ¥ pulidas

» Acatando reglas de |a HACCP, USDA y EEC

+ Unidades individuales o instalaciones completas
para plantas
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